
Restaurante Mesón Gallego -  Restaurante O'Milladoiro -Restaurante Mi Zaguán

MENÚ 67MENÚ 70 MENÚ 60 

Aperitivo: Vasito de Salmorejo

Zamburiñas a la Brasa

Pulpo a la Gallega

Parrillada de Verduras

Croquetas de Bacalao

Sorbete de Limón

Entrecot de Vaca con Maduración (50 días)
ó

Arroz con bogavante
*A elegir

Surtido de Postres al Centro 
ó

Tarta Milhojas con Crema 

Bebida (Agua, Cerveza, Vino Tinto o Blanco Selección,
Refrescos)

Copa de Sidra y Café

70€ por persona (IVA incluido)
*Las bebidas se incluyen desde el inicio de la comida hasta el postre

Selección de Ibéricos
Ensalada de Escarola con Tomate y Granada

Huevos Rotos de Corral con Torreznos Ibé́ricos
Empanadillas de Rabo de Toro

Sorbete de Limón

Carrilleras Estofadas al Jerez 
ó

Merluza con Gulas y Gambas 
*A elegir

Surtido de Postres al Centro
ó

Tarta Milhojas con Crema

Bebida (Agua, Cerveza, Vino Tinto o Blanco Selección,
Refrescos)

Copa de Sidra y Café

67€ por persona (IVA incluido)
*Las bebidas se incluyen desde el inicio de la comida hasta el postre

Aperitivo: Vasito de Salmorejo

Selección de Ibéricos
Ensalada de Tomate Rosa con Ventresca de Atún

Migas Extremeñas
Huevos Rotos de Corral con Morcilla de Piñones y

Pasas

Sorbete de Limón

Abanico Ibérico a la Brasa
ó

Bacalao a la Extremeña con Boletus
*A elegir

Surtido de Postres al Centro
ó

Tarta Milhojas con Crema

Bebida (Agua, Cerveza, Vino Tinto o Blanco Selección,
Refrescos)

Copa de Sidra y Café

60€ por persona (IVA incluido)
*Las bebidas se incluyen desde el inicio de la comida hasta el postre

Aperitivo: Vasito de Salmorejo



MENÚ 45

Restaurante Mesón Gallego -  Restaurante O'Milladoiro -Restaurante Mi Zaguán

Ensalada de Pimientos con Ventresca de Atún
Pulpo a la Gallega

Huevos Rotos de Corral con Gulas y Espárragos
Trigueros

Sorbete de Limón

Solomillo de Cerdo Ibérico con Setas Shiitake
ó 

Lubina a la Bilbaina 
*A elegir

Surtido de Postres al Centro
ó

Tarta Milhojas con Crema

Bebida (Agua, Cerveza, Vino Tinto o Blanco Selección,

Refrescos)

Copa de Sidra y Café

47€ por persona (IVA incluido)
*Las bebidas se incluyen desde el inicio de la comida hasta el postre

MENÚ 40MENÚ 47 

Aperitivo: Vasito de Salmorejo

Surtido de Ibéricos

Ensalada de la Casa

Croquetas de Marisco

Bienmesabe

y 

Parrillada de Carne

Surtido de Postres al Centro

*Ambos Platos a Compartir al Centro

Bebida (Agua, Cerveza, Vino Tinto o Blanco Selección,
Refrescos)

Copa de Sidra y Café

45€ por persona (IVA incluido)
*Las bebidas se incluyen desde el inicio de la comida hasta el postre

Aperitivo: Vasito de Salmorejo

Tostas Variadas
Revuelto de Ajetes y Gambas

Pulpo a la Gallega

Entraña de Ternera a la Brasa
ó

Dorada a la Espalda
*A elegir

Surtido de Postres al Centro

Bebida (Agua, Cerveza, Vino Tinto o Blanco Selección,
Refrescos)

Copa de Sidra y Café

40€ por persona (IVA incluido)
*Las bebidas se incluyen desde el inicio de la comida hasta el postre



Restaurante Mesón Gallego -  Restaurante O'Milladoiro -Restaurante Mi Zaguán

MENÚ 35

Croquetas de Jamón

Rebujón de Patatas

Parrillada de Verduras

Escalopines a la Pimienta

ó

Lubina a la Espalda
*A elegir

Tarta Helada de Nata con Crujiente de
Chocolate

Bebida (Agua, Cerveza, Vino Tinto o Blanco Selección,
Refrescos)

Copa de Sidra y Café

35€ por persona (IVA incluido)
*Las bebidas se incluyen desde el inicio de la comida hasta el postre

MENÚ INFANTIL

Rabitas de Calamar Fritas 

Croquetas de Jamón Ibérico

Mini empanadillas de Atún

Hamburguesa completa con patatas fritas
ó

Escalope de pollo con patatas
*A elegir

Helado

Bebida (Agua y Refrescos)

25€ por persona (IVA incluido)

*Las bebidas se incluyen desde el inicio de la comida hasta el
postre

HASTA 12 AÑOS

No dude en contactar con nosotros
para cualquier cuestión o
sugerencia
Se podrá crear un nuevo
presupuesto en el caso de que se
quieran realizar modificaciones.
Todos los menús incluyen bebidas
desde que se inicia la comida hasta
el postre.
Los menús de 50€ o superiores
incluyen decoración floral del
salón.
Para poder confirmar la reserva,
deberá dejar una señal previa de 10
euros por comensal que será
descontada del precio final una vez
celebrado el evento. En caso de
cancelación del mismo, dicho
importe no será reembolsado.


